
Rozmiar p³atkówStopieñ przypieczenia
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(naturalne)
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Light Toast - Lekko Opiekane
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Medium Toast - Œrednio Opiekane
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Heavy Toast - Mocno Opiekane

Stabilizacja koloru,
wzmocnienie owocowoœci,

wzmocnienie ogólnych
doznañ smakowych,
szczególnie aromaty
drzewa i migda³ów.

Stabilizacja koloru,
wzmocnienie œwie¿oœci

owocowoœci i
s³odkoœci wina.

Kompleksowe wzmocnienie
aromatów, szczególnie:

+ karmel
+ toffee

Kompleksowe wzmocnienie
aromatów i bukietu win, 

szczególnie:
+ kawa

+ przypieczenie
Uzyskanie efektu starego,

dojrza³ego wina.

Œrednie dawkowanie

od 0,5 do 5 g/litr

  

  3 dni

3 tygodnie

2 miesi¹ce

Dystrybucja:
www.WinoHOBBY.biz
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